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 مــلخــص

إلى دراسة نظرية وأخرى عملية خاصة ببرولامينات  في بحثنا هذاتطرقنا 

حبوب محلية هي الدخن، حيث ركزنا في الجزء النظري على دراسة حبوب 

، وكذا الدراسات السابقة حول "البرولامين" الدخن، وبروتينه الذائب في الكحول 

  .في خاصيتي الذوبانية والرغويةالخواص الوظيفية والتقنية للبروتينات والمتمثلة 

أما  في الجزء العملي فقد تطرقنا لدراسة تأثير الإماهة الأنزيمية بأنزيم 

الببسين على الخواص الوظيفية والتقنية للبرولامين المستخلص من حبوب الدخن، 

  .وكانت النتيجة أن الاماهة ساهمت في تحسين هذه الخواص

ساعات أحسن من  4ـلذوبانية كانت ذوبانية المميه الببتيدي للحيث بالنسبة 

فقد كان استقرار الرغوة عند ذوبانية البروتين، كذلك بالنسبة للخاصية الرغوية 

   .مميه ساعتين أحسن من البروتين
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