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 :ملخص

عينΕΎ من العسل  مأخوذة من  (06)تنΎولنΎ فϲ دراستنΎ هذه تحΎليل فيزيوكيميΎئية و بΎلينولوجية لستة 
و قد بينΕ النتΎئج ,  بطريقة ميكΎنيكية 2014و كΎنΕ هذه العينΕΎ مجنية عϡΎ , منطقة تيزϱ وزو

 أمΎ قيمة اأس %15,83 بمعدل (%17,4 –%15)المتحصل عϠيΎϬ أن نسبة المΎء تراوحΕ مΎ بين 
 17)و تراوحΕ قيمة الحموضة الحرة من  (4,57 – 3,51) فكΎنΕ تتراوح من  pHالϬيدروجينϲ ال

meq/kg– 35 meq/kg(و قيمة HMF  من ΕنΎك (1,19 mg/kg–  21,25 mg/kg) . يةϠقΎالن ϡقي
 أمΎ فيمΎ يخص األوان القΎسية لعينΕΎ  . (µs/cm – 293 µs/cm 190)الكϬربΎئية انحصرΕ بين 

  أمΎ (pfund 1,3 – 1,8 )العسل المدروسة فكΎنΕ عنبرϱ فΎتح و عنبرϱ غΎمق حيث تراوحΕ من
فوجدنΎ أن العينΕΎ تحتوϱ عϰϠ حبوΏ الطϠع لعΎئاΕ مختϠفة من , فيمΎ يخص التحΎليل البΎلينولوجية

ΕΎتΎالنب.ΎϬييس المسموح بΎبق المقΎل المدروسة تطΎأن اأعس ΎϬيϠئج المتحصل عΎو اتضح من خال النت 
 .عΎلية جداHMF اين كΎنΕ نسبة ال2و ذاΕ نوعية جيدةمΎ عدا العينة 

 نحل العسل, ميϠيسوبΎلينولوجϲ, تحΎليل فيزيوكيميΎئية, العسل: المفاتيح

Resumé: 

Notre étude porte sur les analyses physicochimiques et palynologique de six échantillons de 

miel provenant de la région de TiziOuzou  et  récolté en 2014 d’une manièremécanique.  

D’après les résultats obtenus, le taux d’humidité des miels étudiés est compris  entre  

(17,4%-15%) , l’acidité libre entre (35meq/kg - 17 meq/kg), alors que l’HMF oscille entre 

 (12 mg/kg- 1,19 mg/kg) .  

La valeur de conduction électriquevarie entre (293 µs/cm_190 µs/cm) et en dernier lieu la 

couleur des miels étudiés sont majoritairement des miels foncés avec une valeur variant de 1,3 

à 1,8 en unité Pfund. 

Enfin, les résultats de l’analyse pollinique révèlent une diversité des plantes visitées et ceux à 
travers les différentes formes des grains de pollen rencontrés dans les miels étudiés.  

Les miels étudiés répondent aux normes pratiquées et sont de bonne qualité. 

Mots clés : Miel, analyses physicochimiques, méllisso-palynologie, abeille mellifère. 
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