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Résumé :
Le but de ce mémoire est de donner des informations essentielles
sur les additifs alimentaires.

Par attention nous avons sectionné notre travail en trois chapitres :

Premiérement; nous avons donné la définition et la classification des
additifs alimentaires ;

Deuxiement ; leurs danger et troisiement ; les remplacants naturels
appligués sur les produits des pates (Macaroni) et les études et
recherches faites sur ces derniers.



